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Breakfast & Lunch
VARAVELA Signature Menu
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Signature Taste

M O R N I N G  B R E A K
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I N D I V I D U A L  S E R V E

C L A S S I C  C H I N E S E

A D D I T I O N A L  S T A T I O N S

International & Thai Contemporary

International & Thai Contemporary

Breakfast Station
Superior Menu, Deluxe Menu, Suit Menu

Western & Thai Contemporary

Superior & Deluxe

I N D E X
Breakfast & Lunch

	 เราว่า... เป็นเรื่องน่าอัศจรรย์ที่อาหาร ดอกไม้ โต๊ะ เก้าอี้ ที่มีรูปแบบการจัดวางที่แตกต่างกันไป 
กลับสร้างประสบการณ์ที่ท�ำให้เรา “รู้สึก”  ถึง “ความรู้สึก”  ที่เจ้าภาพอยากที่จะถ่ายทอดเรื่องราวความรัก 
และตวัตนของพวกเขาเหล่านัน้ให้กบัแขกทีม่าร่วมงาน      เราช่างโชคดเีหลอืเกนิท่ีได้มโีอกาสได้รบัรูค้วามรูส้กึ 
เหล่านั้นในฐานะผู้ที่อยู่เบื้องหลัง คงจะจริงอย่างที่ใครเคยกล่าวไว้... บางทีการอยู่เบื้องหลังก็ท�ำให้เราเห็น
มุมมองที่ผู้อยู่เบื้องหน้าไม่มีวันได้เห็น

	 อาหารทีม่คีรบทกุรสชาต ิ     ทัง้ของคาว ของหวาน และเครือ่งดืม่หลากรส ท่ีเจ้าภาพบรรจงคดัสรร 
มาเป็นอย่างดี      แสดงให้เห็นถงึความใส่ใจทีบ่่าวสาวมต่ีอแขกในงาน      เพือ่ให้แขกได้รบัประทานอาหารอย่างเตม็ที่ 

“ ถ้าวันนี้แขกคนส�ำคัญของเราอิ่ม... แค่ไหน เราคงอิ่มใจไม่แพ้กัน ”
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I n t e r n at i o n a l T H A I  C O N T E M P O R A R Y
•  ครัวซองค์แฮมชีส ทูน่า / แซนด์วิชแฮมชีส ทูน่า ไข่	 	
•  พายไก่ / พายเห็ดแชมปิญอง / พายผักโขม	 	
•  เดนนิชผลไม้รวม / มินิเค้ก / ทาร์ตบลูเบอร์รี่ มะนาว ผลไม้รวม 	
•  น�้ำเต้าหู้ทรงเครื่อง	 	
•  ชา กาแฟ น�้ำดื่ม	 	

•  ปั้นสิบนึ่งไส้ปลา / สาคูไส้หมู		
•  กระทงทองไส้กะหรี่ไก่ / ข้าวตังหน้าต้ัง		
•  ขนมไทยในกระทงใบเตย / ข้าวต้มมัด	 	
•  น�้ำเต้าหู้ทรงเครื่อง
•  ชา กาแฟ น�้ำดื่ม	 	

m o r n i n g  B R E A K
Breakfast & Lunch

ติ่มซ�ำไข่กะทะ น�้ำเต้าหู้ และเคร่ืองเคียง

ภาพใช้เพ่ือการโฆษณาเท่าน้ัน ภาพใช้เพื่อการโฆษณาเท่านั้น



76

น�้ำพริกหลากรสเนื้อปลากะพงย่างเพสโตซอส  •  โทริคัตสึ  •  สปาเก็ตต้ีแบล็คแอนด์ไวท์อโรมาติกซอส

ภาพใช้เพื่อการโฆษณาเท่านั้นภาพใช้เพ่ือการโฆษณาเท่าน้ัน
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Breakfast & Lunch Breakfast & Lunch

•  คอร์เนอร์สลัดและเดรสซิ่งต่างๆ	
•  โคลด์คัทสเตช่ัน
•  ซุปอาติโช๊คและหน่อไม้ฝรั่ง / ซ่ีโครงหมูตุ๋นเห็ดหอมยาจีน	
•  เนื้อปลากระพงย่างซอสเพรสโต้
•  ปลาหมึกผัดขี้เมา
•  โทริคัตสึ
•  หมูสามช้ันตุ๋นผักแห้งจีน
•  สปาเก็ตตี้แบล็คแอนด์ไวท์อโรมาติกซอส	
•  ผักรวมย่างน�้ำมันมะกอก	 	
•  ขนมปังซอฟโรลและเนยสมุนไพร	
•  ข้าวหอมมะลิ
•  ผลไม้ตามฤดูกาล
•  น�้ำขิงมะนาว / ชาลิ้นจี่บ๊วยเกาหลี	 	

B U F F E T B U F F E T

SET A

I n t e r n at i o n a l

•  กระทงทองสามสาย
•  แกงเขียวหวานลูกชิ้นปลากรายยอดมะพร้าว 
•  แกงจืดลูกรอก
•  ปลาหมึกผัดผงกระหรี่
•  ปูจ๋าในกระดองปูเล็ก	
•  ผัดผักสี่สหาย
•  ปลากระพงทอดราดสามรส
•  น�้ำพริกลงเรือทรงเครื่อง ผักสด 
•  สเต็กหมูมะนาว คะน้าสด
•  ข้าวหอมมะลิ / ขนมจีน
•  ข้าวเหนียวหน้าสังขยา หน้าปลา หน้ากุ้ง
•  ผลไม้รวม
•  น�้ำอัญชันมะพร้าวอ่อน / ชามะนาวพุทราจีน	

SET C

T H A I  C O N T E M P O R A R Y

•  คอร์เนอร์สลัดและเดรสซิ่งต่างๆ
•  ซุ้มขาหมูรมควัน
•  ต้มย�ำกุ้งน�้ำข้น
•  ซุปเห็ดทรัฟเฟิล
•  ซ่ีโครงหมูย่างบาร์บีคิว
•  แซลมอนเทอริยากิ	
•  เป็ดย่างและหมูแดง
•  ผัดเขียวหวานลูกชิ้นปลากราย
•  ผัดอุด้งหมู
•  ผักรวมผัดเนย	 	
•  ขนมปังซอฟโรลและเนยสมุนไพร
•  ข้าวหอมมะลิ
•  ผลไม้ตามฤดูกาล	
•  โรเซ่ไลม์โซดา / ชาแอปเปิ้ลชินนาม่อน	
	

SET B
•  ปั้นสิบนึ่งไส้ปลา
•  ข้าวตังเมี่ยงลาว	
•  แกงเขียวหวานหมูพริกขี้หนูบรั่นดี แนมโรตี
   หรือแกงมัสมั่นไก่ หรือหมูโบราณ แนมโรตี	 	
•  ซุปแขกไก่ตุ๋น
•  หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์ราดกะเพราปลาหมึกสับ แนมหมี่ขาวกรอบ
•  หมูทอดใบมะกรูดกรอบ
•  ผัดไต้หวันผัดเห็ดหอมน�้ำมันหอย
•  ปลากระพงนึ่งมะนาว
•  ห่อหมกปลาช่อนใบยอ
•  ซุ้มน�้ำพริกนานาชนิด (หลนปูนิ่ม ผักสด ปลาดุกฟู / 
   น�้ำพริกมะม่วง ผักสด ปลาทูทอด)	
•  ข้าวหอมมะลิ / โรตี	 	
•  ขนมมงคลสามทอง	 	
•  ผลไม้รวม
•  น�้ำวุ้นใบเตย / น�้ำอัญชันมะนาว	 	

SET D

กระทงทองสามสาย ซุปแขกไก่ตุ๋น แกงเขียวหวานหมูพริกข้ีหนูบร่ันดี โรตีโคลด์คัท ซี่โครงหมูย่างบาร์บีคิว • ซุปเห็ดทรัฟเฟิล • ขนมปังซอพโรล
และเนยสมุนไพร

ภาพใช้เพื่อการโฆษณาเท่านั้นภาพใช้เพ่ือการโฆษณาเท่าน้ัน
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I N D I V I D U A L  S E R V E I N D I V I D U A L  S E R V E
W E S T E R N

Breakfast & Lunch

T H A I  C O N T E M P O R A R Y

Breakfast & Lunch

•  ข้าวตังเมี่ยงลาว	
•  กุ้งโสร่ง	
•  แกงเขียวหวานปูนิ่ม ยอดมะพร้าวอ่อน	
•  ซุปไก่มันฝรั่ง
•  ลาบไก่ เสิร์ฟในผักกาดแก้ว
•  ฟิลเล่ต์ปลากระพงทอดราดสามรส
•  ผัดพริกขิงแห้งปลาดุกฟู
•  ข้าวหอมมะลิ
•  ทับทิมกรอบ
•  ชามะนาวพุทธาจีน	
•  น�้ำเก็กฮวย	

•  หมี่กรอบชาววัง
•  ปั้นสิบนึ่งไส้ปลา	
•  แกงเผ็ดเป็ดย่างล�ำไย
•  แกงจืดเยื่อไผ่กระดูกหมูอ่อน
•  คะน้าฮ่องกงผัดเห็ดหอม
•  กุ้งแม่น�้ำทอดราดซอสต้มย�ำ
•  ปลาสลิดฟู ย�ำมะม่วงดิบ
•  ข้าวหอมมะลิ
•  บัวลอยเผือกมะพร้าวอ่อน
•  น�้ำอัญชันมะนาว	
•  น�้ำใบเตย	

SET C SET D
•  ซีซ่าร์สลัดแซลมอนรมควัน
•  ซุปผักโขม
•  อกไก่ยัดไส้แฮมชีสทอดซอสไวน์ขาว 
•  ขนมปังซอฟโรลและเนย
•  คาราเมลคัสตาร์ด
•  ชาแอปเปิ้ลซินนาม่อน
•  ชาตะไคร้

•  ร็อกเก็ตสลัดอกไก่รมควัน
•  ซุปครีมกุ้ง
•  ปลากะพงทอดราดซอสเพสโต้
•  ขนมปังซอฟโรลและเนย
•  ทิรามิสุ
•  โรเซ่ไลม์โซดา
•  น�้ำขิงมะนาว

SET A SET B

Set A Set B กุ้งลายเสือราดซอสต้มย�ำ • แกงเผ็ดเป็ดย่างล�ำไยแกงเขียวหวานปูนิ่มยอดมะพร้าวอ่อน

ภาพใช้เพื่อการโฆษณาเท่านั้นภาพใช้เพ่ือการโฆษณาเท่าน้ัน



1312

   
•  ออเดิร์ฟเย็น ไก่แช่เหล้า / แมงกระพรุนน�้ำมันงา / 
   สาหร่ายเย็น / โบโลน่าหมู	
•  ออเดิร์ฟร้อน ขนมจีบกุ้ง / ปอเปี๊ยะทอด / 
   กระเพาะปลาผัดแห้ง / หมูแดง

•  หูฉลามเนื้อปูเห็ดหอม	
•  หูฉลามเป๋าฮื้อเส้นเห็ดหอม	
•  กระเพาะปลาน�้ำแดงเห็ดหอมเนื้อปู	

•  เป็ดปักกิ่ง	
•  เป็ดกีต้าร์
•  เป็ดพะโล้ฮ่องกง	

•  กุ้งแช่บ๊วยน่ึงกระเทียมโทน	
•  สลัดกุ้งทอดผลไม้	
•  ผัดฉ่าหอยเชลล์	

•  บล็อคโคลี่ผัดหอยเชลล์ซอส XO	
•  คะน้าฮ่องกงน�้ำแดงเห็ดหอม	
•  ผักหางหงษ์ราดน�้ำแดงมันปู	

•  ปลากะพงทอดสมุนไพร
•  ปลากะพงนึ่งมะนาว	
•  ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว 

•  ไก่ไทยตุ๋นยาจีนเยื่อไผ่	
•  สามเซียนตุ๋นยาจีน	
•  ต้มย�ำโป๊ะแตก	

•  ผัดหม่ีฮ่องกง	
•  ข้าวอบสับปะรด	
•  ข้าวผัดปู กุ้ง	

•  สาคูแคนตาลูป	
•  เต้าฮวยฟรุ๊ตสลัด	
•  แปะก๊วยนมสดมะพร้าวอ่อน 	

   
•  ออเดิร์ฟเย็น ย�ำปลาแซลมอน / ไก่แช่เหล้า /
   สลัดกุ้งวาซาบิ / แฮม	
•  ออเดิร์ฟร้อน ผัดโหวก๊วยกระทงเผือก / เป็ดย่างฮ่องกง /
   ขนมจีบปู / เห็ดหอมทอด

•  หูฉลามน�้ำแดงเป๋าฮื้อเส้น
•  หูฉลามน�้ำแดงเนื้อปู	 	
•  หูฉลามมันปู	

•  เป็ดปักกิ่ง		
•  เป็ดยัดไส้เกาลัด	 	
•  หมูหันฮ่องกง	

•  กุ้งมังกรผัดซอสเนย / ซอส XO / ค่ัวพริกเกลือ
•  ปูทะเลผัดผงกะหรี่ / ผัดพริกไทยด�ำ	
•  หอยเป๋าฮื้อเจี๋ยนยอดผัก	 	

•  หน่อไม้ทะเลเห็ดเป๋าฮื้อน�้ำแดง		
•  บล็อคโคลี่ผัดหอยเชลล์ซอส XO	
•  ผัดผักสี่สหายน�้ำแดง สาหร่ายเส้นผมจีน	

•  ปลาหิมะนึ่งซีอิ๊ว	 	
•  ปลาเก๋านึ่งบ๊วย / นึ่งซีอิ๊ว	 	
•  ปลากะพงแดงทอดน�้ำปลา ย�ำมะม่วงดิบ

•  ไก่ด�ำตุ๋นเห็ดหูหนูขาวยาจีน		
•  เป็ดตุ๋นยาจีนเห็ดหอม	 	
•  ต้มย�ำกุ้งแชบ๊วย มะพร้าวอ่อน	

•  ราดหน้าทะเลเต้าซี่
•  ก๋วยเตี๋ยวผัดแห้งซีฟู๊ดซอส XO
•  ข้าวผัดเนื้อปูจัมโบ้	 	

•  โอน่ีแปะก๊วย		
•  บัวลอยงาด�ำน�้ำขิง		
•  กล้วยหอมทอดราดน�้ำผึ้ง	 	

Superior DELUXE

* Condition เลือกอาหารได้ 1 อย่าง ในแต่ละประเภท

Breakfast & Lunch

C L A S S I C  C H I N E S E
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ภาพใช้เพ่ือการโฆษณาเท่าน้ัน
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Breakfast & Lunch

•  ชีส สเตชั่น
•  ซุ้มอาหารญี่ปุ่น
•  พาสต้าทรีโอ้

•  ขาหมูบาร์บีคิวแฮมอบ
•  ซุปหูฉลามน�้ำแดงเนื้อปู

•  เป็ดปักกิ่ง
•  ปาร์ตี้บาร์บีคิวรวม

•  เครปซูเซทกับผลไม้รวม
•  วาฟเฟิลไอศครีมผลไม้รวม

•  เก๊ียวกุ้งจักรพรรดิ์สไตล์ฮ่องกง
•  ข้าวแกงกะหร่ีหมูทอด
•  ข้าวหน้าไก่ย่างเทริยากิ
•  เย็นตาโฟรวมทรงเครื่อง
•  ก๋วยจั๊บน�้ำข้นหมูกรอบ
•  ไอศครีมมะพร้าว

•  ปั้นขลิบนึ่งไส้ปลาและก๋วยเตี๋ยวลุยสวน
•  ข้าวเกรียบปากหม้อ หรือสาคูไส้หมู

•  ขนมกุยช่ายหลากหลายไส้
•  นานาขนมจีนสามน�้ำ

(น�้ำพริกผักทอด / กุ้งทอดและเหมือด /น�้ำยาชาววังปลาช่อน / ซาวน�้ำ)
•  ข้าวซอยไก่

•  ก๋วยเตี๋ยวสุโขทัย
•  ย�ำแซ่บ (ย�ำรวมมิตรบก / ทะเล / วุ้นเส้น / มาม่า)

•  ผัดไทเส้นจันท์ทรงเครื่อง
•  ก๋วยเตี๋ยวคั่วไก่

•  ไอศครีมกะทิสดทรงเครื่อง
•  ขนมครกนานาชนิด (ข้าวโพด, ฟักทอง, เผือก, ลูกเกด)

•  บัวลอยเผือกและปลากริมไข่เต่า

A D D I T I O N A L  S T A T I O N S

B R E A K F A S T  S TA T I O N

S U P E R I O R  M E N U

D E L U X E  M E N U

•  คาเวียร์สเตช่ัน
•  ข้าวรีซอตโต้ซีฟู๊ด
•  ฟัวกราส์สเตชั่น

S U I T  M E N U

•  ไข่กะทะ / สเตชั่นไข่ (ออมเล็ต / ไข่ดาว / ไข่คน) 
•  ติ่มซ�ำ / ข้าวต้มเครื่อง

(6.00 น. – 10.00 น. เท่าน้ัน) 

ข้าวเหนียวสังขยาหน้าต่างๆ 

ชาแอปเปิ้ลซินนาม่อน • ชาตะไคร้ • โรเซ่ไลม์โซดา • น�้ำขิงมะนาว

บัวลอยเผือกมะพร้าวอ่อน • ทับทิมกรอบ

น�้ำอัญชันมะพร้าวอ่อน • น�้ำกระเจี๊ยบ • ชามะนาวพุทราจีน

ภาพใช้เพื่อการโฆษณา
เท่านั้น

ภาพใช้เพ่ือการโฆษณาเท่าน้ัน
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“  VARAVELA is not “About Us”, it is “About You”. 
This is not our venue, this is your venue. You are 
not someone, you are the one. We do not create 

space, we co-create your story.”

www.varavela.com 


